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Wielki szef
o matych wymiarach

GGGGGG



Podwdjna pokrywa

Babychef to prosta i wszechstronna maszyna, idealna
dla tych, ktérzy chcg dodaé kreatywnosci do swoich
produktdow.

Podwdjna pokrywa jest tatwa w montazu i
czyszczeniu. Pomaga szybko przejsé z trybu lody na
tryb cukierniczy i gastronomiczny. Dzieki kominowi,
pokrywka Pasticceria umoZzliwia dodawanie
sktadnikdw do cylindra podczas pracy urzadzenia.

Pokrywa cukiernicza Pokrywa do ciast
Idealna do ciast i wszystkich

Idealna do przygotowania gorgcych potraw.

wtoskiego Gelato.

Swider (falownik)

Dzieki 15 predkosciom tatwiej jest zarzqdzac produktami na ciepto i
na zimno. Pozwala zaoszczedzic¢ do 30% zuzycia energii elektrycznej.

topatka

topatka ze wspornikiem pierscieniowym sprawia, Zze wycigganie
produktu jest prostsze, wygodniejsze i bardziej higieniczne.




Ciasto parzone

Pionowy wsad pozwala na kontrole ciasta, a dzieki pokrywce
cukierniczej mozliwe jest dodawanie sktadnikéw podczas
pieczenia. Ekstrakcja odbywa sie przez cylinder, dzieki czemu moze
byc szybka i afektywna.

Granita o smaku kawy

Dzieki wynalezionym trzepaczkom, operator moze przygotowac
autentycznq ciemngq granite kawowq bez jej spieniania. Podobnie
jak w przypadku cyklu gelato, granita moze by¢ przechowywana
w maszynie.

Gastronomia

Dzieki mozliwosci zmiany temperatury, predkosci i tempa ubijania,
Babychef pozwala na przygotowanie wielu dari gastronomicznych.

Ciagly proces ubijania

Babychef pozwala wyprodukowac lody i przechowywac je w zbiorniku.
W kazdej chwili mozna doda¢ do lodéw dowolnq mieszanke i przygotowac jq do podania w 6 minut.

Aplikacja do zdalnej kontrolimaszyny = — piano Industria 4.0



babychef e
y Ksiazka z przepisami w zestawie! »
Zawiera ponad 100 przepiséw: cukiernicze na ciepto i na zimno, '
lody, sorbety, sosy i wiele, wiele wiece;j. L”\‘f

LATWY W UZYCIU

Zaawansowana technologia do tatwego przygotowania dowolnych przepiséw. Nawet tych najtrudniejszych.
SYSTEM OGRZEWANIA | CHLODZENIA

System grzewczo-chfodzacy pozwala na odpowiednig obrébke matych ilosci.

CIAGLE UBIJANIE | NAPELNIANIE MIESZANKA

Za kazdym razem, gdy produkt jest podawany, mozliwe jest dodanie wigkszej ilosci ptynnej mieszanki do cylindra
i ponowne uruchomienie procesu zamrazania, aby uzyska¢ odpowiednig konsystencje lodéw.

GOTOWANIE DOSKONALE
Urzadzenie osigga temperatury do 105 stopni C.

babychef
GASTRONOMIA

Sos bolonski, grzyby, Smietanka, krem z tososia, sos do pizzy, beszamel.

CIASTO

Krem cukierniczy, panna cotta, krem owocowy, ganache, galaretka owocowa, krem maslany,
lukier Sachera, temperowanie czekolady, ptys, beza, krem bawarski, marmolada, semifreddo.

LODY

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:

Pojemnos¢ Wydajnos¢ ~ Wydajnos¢ ~ Wydajnos¢ Moc Liczba Wymiary

ilani Chfodzenie Waga
Model zbiornika k(?n/i)i)h k{lg 2 IT (kc?a/szg) Zasilanie znamionowa  predkosci DxSzxW 9
oay,
It kg kg kg Hz kw cm kg
babychef 2 1-2 13-26 15 230/1/50 184 15 Powietrze 50x55x42 62
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