Compacta
VariO Chef

|dealne potaczenie
Lodéw
| Cukiernictwa




SN OELITE Produkcja bazy podstawowej
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Z 8 kg bazy podstawowej mozesz
wyprodukowac 32 kg loddw.
Produkcja trwa 40 minut.
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Obrotowy spust - dzieki praktycznemu 7 predkosci swidra pasteryzatora - falownik ~ System VariO - zarzqdza predkosciq swidréw

uchwytowi mozna go obracac i otwierac tak, pozwala uzytkownikowi na regulacje imocg mrozenia, w zaleznosci od ilosci i

aby wydozowac mieszanke do oddzielnego predkosci i umozliwia prace z produktami o rodzaju mieszanki. Usprawnia wymiane

naczynia, lub wprost do frezera. réznej gestosci: od syropéw owocowych po ciepta, redukuje zuzycie prqdu i wody (do 30%)
ciasto parzone.
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Dwie predkosci ekstrakcji lodow - Drzwi frezera - opatentowane przez Ptytowy wymiennik ciepta — usprawnia
urzgdzenie umozliwia ustawienie dwéch Iceteam 1927, zolowane drzwi frezera, wymiane ciepta na niespotykanym

réznych predkosci, wybranych sposréd 8 wykonane ze stali nierdzewnej, ze dotychczas poziomie, przez co redukuje
dostepnych: funkcja pozwala zachowac stalowgq kratke zabezpieczajgcq wlew - zuzycie wody, energii i czesci. W potqczeniu z
konsystencje lodéw podczas przektadania tatwq do zdemontowania i czyszczenia. systemem VariO oraz regularnym i
wariegaturgq, co utatwia prace. Uzytkownik w prawidtowym serwisowaniem, umozZliwia
kazdej chwili moze zmienic predkos¢ swidra w znacznq obnizke kosztow produkdji.

sposéb automatyczny lub reczny.



Naktadka na Swider pasteryzatora
do aromatyzacdji (opcjonalnie)
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Ruchomy spust

Swider frezera

Swider pastaryzatora



CO m pa Cta WOLNOSC TWORZENIA

Compacta VariO Chef zostata zaprojektowana, aby uzupetni¢ game maszyn ICETEAM1927, przeznaczonych do lodziarstwa
rzemiesiniczego. Pozwala lodziarzom i cukiernikom uwolnic swoja kreatywnosc. Wprowadzenie trzeciego falownika w

L]
Va r I O ‘ h ef pasteryzatorze gwarantuje duzg elastycznos¢ w wyborze wielkosci zalewu, co pozwala na tworzenie najbardziej ztozonych receptur.

Dzieki catkowicie nowym drzwiom pasteryzatora,
wyposazonym w obrotowy spust, mozliwe jest dozowanie mieszanki réwniez poza pasteryzator. Compacta VariO Chef jest dostepna z
tradycyjnym swidrem pasteryzatora oraz swidrem dedykowanym do cukiernictwa - w zestawie ze stalowymi

skrobakami, frezerem wyposazonym w stalowe drzwi - z opatentowang izolacja, prysznicem ze stali nierdzewnej i ergonomiczng sktadang
potka. Naktadka na swider pasteryzatora do aromatyzacji mieszanek jest dostepna w opdji (na zamdwienie).

SPECYFIKACJATECHNICZNA Compacta

VariO 8 Chef

Wsad min - max kg =
B Wsad (lody)

Wyréb gotowy It 2-11

Wsad min - max kg 10-60
B Wsad (cukiernictwo)

Wyréb gotowy It 14-68
M llos¢ na cykl (krem) Wsad min - max kg 25-6
Granita llo$¢ na partie kg 7
Predkosé¢ silnika n° 84/8+4
Zasilanie* V/f/Hz 400/3/50Hz
Moc kw 9.2

. powietrze**

Chtodzenie woda**
Wymiary szer/gt/wys cm 60x77x 153
Waga netto kg 320

* Inne napiecia i czestotliwosci dostepne przy dodatkowej optacie.

** Chtodzenie powietrzem dostepne przy dodatkowej optacie.

M llos¢ wyprodukowana w jednej partii i czas produkcji roznia sie w zaleznosci od uzytej mieszanki; wartosci,max” odnoszg sie do klasycznych lodéw w stylu wtoskim.
Compacta VariO zostata zaprojektowana i wdrozona zgodnie z systemem jakosci UNI EN 1SO 9001-2000.

Wszystkie wymienione wartosci nalezy traktowac jako przyblizone.

Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urzadzenia w celu jego rozwoju.
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