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System VariO

System VariO w sposdb ciqgty kontroluje konsystencje loddéw.

Moc kompresora zmienia sie w zaleznosci od wielkosci zalewu i rodzaju uzytej mieszanki.
Programator ma wstepnie wgranych 11 programdw frezowania i mozliwos¢ wgrania
kolejnych 6 wtasnych. To daje mozliwos¢ zaprogramowania wtasnych programéw,

ktére pomogq zréznicowac prace swidra i moc pracy kompresora.

Pasteryzator poziomy - sktadniki sq
zalewane do zbiornika w gornej czesci
urzqdzenia. Wysokie obroty swidra utatwiajq
potqczenie sktadnikéw sypkich z ptynnymi.

Frezer - cykl wymrazania rozpoczyna sie po
nacisnieciu przycisku a sygnat dzwiekowy i
wizualny informujq o osiqgnieciu przez
mieszanke wtasciwej konsystencji.

Pasteryzator - cykl pasteryzacji rozpoczyna
sie po nacisnieciu przycisku, a temperatura
pasteryzacji moze byc¢ regulowana w zakresie
do 105°C. Zmiany wprowadzone przez
uzytkownika, natychmiast sq uwzgledniane
przez program, na zakoriczenie ktdrego
sygnat akustyczny i wizualny - informuje o
osiqggnieciu zadanej temperatury.

Ekstrakcja lodow — po zakoriczeniu cyklu,
lody pozostajq w zbiorniku do momentu
ekstrakgji, a dzieki wtasciwym parametrom
ustawieri - maszyna utrzymuje ich
konsystencje na tym samym poziomie. Dzieki
ksztattowi Swidra i jego predkosci obrotowej,

konsystencja zostaje zachowana, a w zbiorniku

nie pozostajq resztki lodéw.

Bezposredni transfer mieszanki -
spasteryzowana mieszanka jest przelewana
bezposrednio do frezera przez zewnetrzny
spust. Podwdjne ujscie spustu pozwala
przelewac mieszanke bezposrednio do
frezera lub do oddzielnego pojemnika.
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Compacta VariO - system Compacta VariO
zawsze pozwala wytworzy¢ lody o najlepszej
konsystencji, zaréwno w przypadku
bogatych i gestych - jak i delikatnych
mieszanek, niezaleznie od tego, jaka ilos¢
mieszanki zostata zalana do frezera.



Podwdjny spust z
bocznym ujsciem
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Drzwi *Compacta VariO elite
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Compacta VariO to dwie maszyny w jednej obudowie:

Compacta

+ w gornej czesci w poziomym zbiorniku nastepuje mieszanie
sktadnikdw i pasteryzacja powstatej mieszanki.

L]
Va rl O » w dolnym zbiorniku nastepuje produkcja lodéw z powstatej mieszanki. Maszyna jest kompletna linig
produkcyjna, ktéra w petni umozliwia proces wytworzenia lodéw w sposéb rzemieslniczy.

+ mieszadfo pasteryzatora - faczy pojedyncze sktadniki w jednolitag mieszanke.
« pasteryzator - pomaga osiggna¢ maksymalna higiene poprzez odpowiedni dobdr temperatur.

- frezer - pozwala wyprodukowac tradycyjne wtoskie gelato, lody owocowe
a takze sorbety i ciezsze i bardziej ttuste lody w stylu amerykarskim.

Zalety: - mozliwos¢ programowania wtasnych ustawien « redukcja zuzycia wody i pradu - cicha praca
« redukcja wptywu na srodowisko naturalne - niski zalew minimalny — mozliwos¢ produkcji niewielkich ilosci lodéw « ptynna praca

« zwiekszona wytrzymatos¢ czesci mechanicznych

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Compacta Compacta Compacta Compacta
VariO 8 VariO 10 VariO 12 VariO 16
Ptynna mieszanka kg 1,5-8 1,5-10 1,5-12 25-16
Wsad (lody)
Gotowe lody It 2-11 2-14 2-17 3-21
Ptynna mieszanka kg 10-60 10-70 10-80 16-104
Wydajnos¢ litr /1 godz.
Gotowe lody It 14-68 14-90 14-120 21-135
Granita llos¢ w 1 cyklu kg 7 9 11 15
llos¢ predkosci $widra frezera n° 7 7 7 7
Zasilanie * STANDARD  400/3/50Hz  400/3/50Hz  400/3/50Hz 400/3/50Hz
Moc znamionowa kw 9 13 15 18
Chtodzenie woda** woda** woda** woda**
Wymiary Szer. x Dtug. x Wysok. cm 60x77x153 60x77x153 60x77x153 60 x87x153
Waga netto kg 290 400 430 450

* Inne parametry dostepne na zamowienie za doptatg
**Chtodzenie powietrzem dostepne na zamowienie za doptatg

Powyzsza specyfikacje nalezy traktowac jako przyblizona.

Wydajnos¢ urzadzenia zalezy od rodzaju uzytej mieszanki, jej temperatury w momencie umieszczenia w zbiorniku oraz oczekiwanych wtasciwosci gotowego produktu.
llosci okreslone jako maximum odnosza sie do lodéw w stylu wtoskich gelato.

Compacta VariO zostata zaprojektowana i wyprodukowana zgodnie z norma jakosciowa 1SO 9001-2000.

Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urzadzenia w celu jego rozwoju.

Vegagastro - Maszyny do Lodéw . Tel. 59 840 23 22. e-mail: biuro@vegagastro.pl . Wtynkéwko, ul. Miedziana 8, 76-200 Stupsk
www.vegagastro.pl . http://sklep.vegagastro.pl Tel. 730 993 442 . ul. Lenartowicza 85, 41-219 Sosnowiec
40011 Anzola dell’'Emilia (Bo) Italy . Via Emilia 45/a . Tel. +39.051.6505330 . Fax +39.051.6505331 . e-mail:info@iceteam1927.it . www.iceteam1927.it
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