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SPECYFIKACJATECHNICZNA

cremomatic 35 cremomatic 60
Pojemnos¢ / cykl (min / max) It 16/32 26/52
Sredni czas trwania cyklu min. 120 120
Podgrzewanie posrednie
Moc kw 33 4.8
Moc sprezarki kw 2,0 2,5
Moc silnika kw 0,60 0,75
Zabezpieczenie A 15,0 20,0
Chtodzenie powietrze-woda powietrze-woda
Zasilanie V/f/Hz 400/3/50Hz 400/3/50Hz
g’é‘:;‘f&’c / Glebokoéé / Wysokodé mm 610/680 /1000 660 /680 /1070
Waga netto / brutto kg 185/220 235/280

Wszystkie wymienione wartosci nalezy traktowac jako przyblizone.
Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urzadzenia w celu jego rozwoju.
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Wielofunkcyjny Cremomatic

14 zaprogramowanych receptur,
najczesciej uzywanych w cukierni, w tym:

« Krem cukierniczy gotowany

- Temperowanie czekolady

- Ganache

- pasteryzacja mieszanki do lodow /
schtadzanie / przechowywanie

Receptury indywidualne
Mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania
do 9 receptur.

Mieszadto z ruchomymi skrobakami
napedzane 2-biegowym silnikiem,
doskonale taczy sktadniki, zbierajac je ze
scianek i z dna zbiornika.

Przezroczysta pokrywa
umozliwia obserwowanie mieszanki
podczas produkgcji

Podstawa pod pojemnik
wykonana ze stali nierdzewnej,
dajaca sie tatwo odchyli¢ lub
zdemontowac

Spust

Otwierany przez sterowany elektronicznie
sitownik

Mechanizm otwierajacy idealny zaréwno
dla ptynnych jak i gestych produktéw.

Elektroniczne sterowanie

- Klawiatura zdwoma wyswietlaczami

« Zarzadzanie alarmami, system informacji
' izarzadzania produktem w razie przerwy
i w zasilaniu




Spust

otwierany przez sitownik

Specjalny swider
z wyjmowanym wspornikiem




