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Kiedy Otello Cattabriga, w 1927 roku 
zaprojektował i opatentował pierwsze Effe, na 
pewno nie mógł sobię wyobrazić, że wkrótce 
stanie się to synonimem GELATO na całym 
świecie.

Od tego dnia ten pionowy frezer, wyposażony w 
system "Stir+Stick" umożliwia użytkownikom 
produkcję lodów bez wysiłku i w najlepszych 
wanunkach higienicznych. 

Dziś, po 90 latach, Effe staje się jeszcze bardziej 
niezawodny. Wyprodukowany zgodnie z 
wytycznymi Komisji Europejskiej, pozostaje 
modelem unikalnym.

Wybór tego, co najlepsze w tradycji, aby 
zagwarantować jakość przez długi czas, czyni 
Effe, wyjątkowym frezerem, najwyższej klasy.

Stare i nowoczesne smaki, doświadczenie kilku 
pokoleń, plus niepowtarzalna technologia



effe 4B effe 6B

Zalew / cykl 4 6

Moc sprężarki kW 1,1 2,2

Moc silnika kW 0,75 1,1

Chłodzenie powietrze / woda powietrze / woda

Zasilanie

Szerokość

Głębokość

Wysokość

Waga netto / brutto

effe 

Wszystkie wymienione wartości należy traktować jako przybliżone.
Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urządzenia w celu jego rozwoju.
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