easyfreeze

Lody rzemieslnicze
Caty cykl produkgji

w jednej maszynie
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e Jeden zbiornik, w ktérym przebiega mieszanie, pasteryzacja
i wymrazanie wszystkich sktadnikow

easyfreeze

e Pionowy zbiornik, utatwiajacy dodawanie sktadnikéw przez gérnag pokrywe
® Przezroczysta pokrywa dla umozliwienia kontroli procesu produkg;ji

e Wydajny system chtodzenia i konstrukcja mieszadta pozwalaja na skrécenie
czasu wymrazania do minimum i ograniczy¢ pozostatosci lodéw w zbiorniku

o Mozliwos¢ regeneracji lodow

e Easyfreeze jest samodzielng i samowystarczalng jednostka do produkgji lodéw,
jednoczesnie moze stanowi¢ uzupetnienie parku maszynowego jako samodzielny frezer badz pasteryzator.

Cykl pasteryzacja — frezowanie

Po zalaniu maszyny sktadnikami mieszanki, mozesz od razu rozpocza¢ wymrazanie lub rozpocza¢ cykl pasteryzacji do
temperatury, jaka chcesz osiggnac. Zaleznie od rodzaju mieszanki ustawiasz temperature i rozpoczynasz cykl,

a easyfreeze miesza i podgrzewa cukry i thuszcze. Natychmiast po osiagnieciu zadanej temperatury, maszyna
przechodzi automatycznie w tryb chtodzenia, a nastepnie wymrazania. Lody sa gotowe w przeciggu kilku minut.
Mozesz wykonac cykl pasteryzacji lub cykl wymrazania, mozesz réwniez wykona¢ kompletny cykl — od podgrzewania,
poprzez pasteryzacje, az do wymrozenia gotowych lodéw, za nacisnieciem jednego przycisku.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

easyfreeze 1000* easyfreeze 2000 INOX easyfreeze 3000 INOX
kg Min 3 3 6
Wsad - cykl kg st. 4 5 10
kg Max 5 7 12
PP 20 20 40
Wydajnos¢ litr / 1 godz. It 30 50 80
Moc znamionowa kW 2,6 4,5 7.2
Chtodzenie woda - powietrze woda - powietrze woda
g
Zasilanie § 400/3/50Hz 400/3/50Hz 400/3/50Hz
3
Szerokos¢ mm 505 505 550
Gtebokos¢ mm 800 800 910
Wysokos¢ mm 1180 1180 1300
Waga netto kg 135 162 300

Powyzszg specyfikacje nalezy traktowac jako przyblizona. Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urzadzenia w celu jego rozwoju.
Wydajno$¢ urzadzenia zalezy od rodzaju uzytej mieszanki, jej temperatury w momencie umieszczenia w zbiorniku oraz oczekiwanych wiasciwosci gotowego produktu.
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