
Elektroniczny pasteryzator 
z najnowocześniejszą 
technologią
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Obroty mieszadła
Automatycznie dostosowują się do ilości 
mieszanki, której poziom jest odczytywany przez 
wbudowany czujnik. Zapewnia to równomierne 
rozprowadzania temperatury i brak pienienia się 
mieszanki, nawet przy niskim zalewie.

APM                   
Emulsyfikator o wysokiej prędkości rozbija 
cząsteczki tłuszczu i innych części stałych, dzięki 
czemu mieszanka uzyskuje niespotykaną gładkość i 
jednorodność.

APM

Wyświetlacz / programator   
Łatwy i intuicyjny w obsłudze. Zapewnia dostęp 
do programów przeznaczonych dla każdego 
rodzaju mieszanki w kilku prostych krokach.

Dialog        
Zdalny system pomocy oparty na 
transmisji GPRS.



Dzięki czujnikowi poziomu zalewu prędkość 
mieszadła i emulsyfikatora są automatycznie 
dostosowywane do ilości mieszanki w zbiorniku. W 
ten sposób zarówno minimalny jak i maksymalny 
zalew są pasteryzowane z tą samą najlepszą 
wydajnością.

Emulsyfikator APM, zintegrowany z mieszadłem i czujnikiem poziomu 
mieszanki, skraca czas pasteryzacji do minimum. Taki system redukuje 
zużycie prądu i wody o około 30%.

Tłok spustu wersji PRO można wyjąć i umyć, nawet w trakcie pracy 
pasteryzatora i przy pełnym zbiorniku, bez ryzyka wylania się mieszanki.



psk 65 pro psk 125 pro

Zalew / cykl lt 18 - 55 36 - 110

Prędkość mieszadła 10 10

Moc emulsyfikatora kW 0,75 0,75

Moc grzałek kW 5,5 11

Moc sprężarki kW 2 4

Moc znamionowa urządzenia kW 10 13

Chłodzenie woda woda

Zasilanie 400 / 3 / 50 Hz 400 / 3 / 50 Hz

 Szerokość mm 390 640

Głębokość mm 850 850

Wysokość mm 1400 1400

Waga netto / brutto kg 200 / 230 305 / 325

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Iceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji urządzenia w celu jego rozwoju.

V / f / Hz
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