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VEGAGASTRO

Firma Vegagastro od ponad 23 lat wspiera Panstwa w realizacji marzenia o witasnym biznesie lodowym.

sprzedanych maszyn Przeszkolonych lodziarzy

Jako specjalisci w branzy zapewniamy kompleksowe rozwigzania do lodziarni, kawiarni i cukierni.

Stuzymy Wam fachowym doradztwemn w zakresie prowadzenia biznesu lodowego, doboru maszyn,
technologii produkcji i marketingu.

Jezeli marzysz o wiasnym biznesie, niezaleznosci | szukasz fachowego wsparcia biznesowego,
technologicznego i maszynowego zapraszamy do kontaktu.

Zespot Vegagastro
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VEGAGASTRO

Od ponad 20 lat prowadzimy szkolenia lodziarskie w temacie szeroko pojetego biznesu lodziarskiego.

Szkolenia dla zaawansowanych Dotacje

Szkolenia indywidualne

i grupowe Szkolenia dla poczatkujacych
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Sanepid HACCP Wdrozenie produkcji u klienta



VYEGANAGASTRO

Automaty do lodow

CISNIENIOWE

30T-RMT/99T-RMT/
GEN-5099

v

e

LODY SWIDERKI, LODY WLOSKIE, LODY OWOCOWE,
JOGURT MROZONY

dwa niezalezne uktady
osobne dla kazdej ze stron

sterujace

pompa perystaltyczna tatwa w montazu
i demontazu, gwarantujaca wysoka
wydajnos¢ - automaty przeznaczone do
produkgcji ciggtej

mozliwosc dodawania do
zmiksowanych owocéw

masy

bardzo wysoka wydajnosé, automat
przeznaczony do ciggtej sprzedazy lodow

proste w obstudze - sterowanie
produkcja odbywa sie za pomoca kilku
przetacznikéw

brak elektroniki - automaty sterowane

i kontrolowane sa za pomoca
sprawdzonych rozwigzan z uzyciem
stycznikdw i przekaznikdw  nowej
generacji

zabezpieczenia - automaty Electro

; - [ Freeze wyposazone s3 W szereg
¢ v
MODEL Wydajnosé Wydajnosé Pojemnosé Smaki Chtodzenie
[porcje/h]* [I/h] zbiornika
[

99T-RMT/ ) woda lub
GEN-5099 na2 72 2x20,8 2+mix powietrze
. woda lub

30T-RMT 1866 N4 2x24,6 2+mix .
powietrze

*Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w urzadzeniach bez informowania o tym.

é’lecha%‘m%e%e@

zabezpieczen, ktére w  krytycznym
momencie wyfacza urzadzenie chronigc
przed awaria

chtodzona lodéwka z zaokraglonymi
rantami - tatwos¢ w utrzymaniu czystosci

konserwacja nocna mieszanki -
przetagcznik NOC - daje mozliwosc
pozostawienia mieszanki w maszynie po
zakonczonym dniu pracy

swider - solidny, precyzyjnie wykonany
i wyprofilowany, pozwala przemieszac
nawet najtwardszy produkt, co jest
szczegodlnie wazne przy produkcji lodow
Swiderkow

przektadnia - najmocniejsza przektadnia
na rynku, zapewnia dtugowiecznosc
maszyn Electro Freeze

system SMARTY (opcja) - funkcja licznika
porcji oraz system ostrzegawczo -

alertowy. Mozliwos$¢ zdalnego odczytania
danych poprzez wbudowany system SMS

Moc Zasilanie
L35 (V/Hz/F)

Wymiar
[cm]

Waga
netto

6,12 400/50/3 61x78x166 296

7.8 400/50/3 66x93x171 384

Brak
elektroniki

Najmocniejsza
przektadnia
na rynku

£ e
‘ Bezobstugowa

'/ * pompa perystaltyczna

| o duzej wydajnosci
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Automaty do lodow

CRAWITACYJNE
CS4/SLX400C/SLX400E

MODEL Wydajnosc
[porcje/n]*
CS 4 249
SLX 400C 480
SLX 400E 560

*Zasilanie 230/50/1

*Producent zastrzega sobie prawe do dokonywania zmian w urzadzeniach bez informowania o tym.

Wydajnosc¢
[I/h]

15
34

34

[

T

.E—m.,

Lty

. amr
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Pojemnosc
zbiornika [1]

9,5

2x11,4

23114

LODY SWIDERKI, LODY W+OSKIE, LODY OWOCOWE,
JOGURT MROZONY

Smaki

2+rmix

2+mix

£
Electro\ Freege®

dwa niezalezne ukiady sterujace osobne dla kazdej
ze stron®

proste w obstudze — intuicyjny panel sterujacy®

automaty sterowane i kontrolowane sg za pomoca
sprawdzonych rozwigzan z uzyciem stycznikow
i przekaznikéw nowej generacji

zabezpieczenia - automaty Electro Freeze
wyposazone s3 w szereg zabezpieczen, ktore w
krytycznym momencie wytacza urzadzenie chroniac
przed awaria

opatentowany swider - delikatnie miesza dla
zapewnienia odpowiedniej struktury lodow™

elastycznosé produkcji— mozliwose produkcji lodow
wioskich, swiderkow, sorbetdw i jogurtu mrozonego®

nocha konserwacja mieszanki — funkcja NOC - daje
mozliwosc pozostawienia mieszanki w maszynie po
zakonczonym dniu pracy

czujnik poziomu masy - sygnalizuje lampka
kontrolna kiedy mieszanka zaczyna sie konczyc

*nie dotyczy modelu C54

Chtodzenie Moc Wymiar Waga
[kW] [em] netto
Powietrze 1,31 42x59x75 92
Powietrze =5 56x77x96 191
Powetize 32 56x77x154 213
lub woda
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Automaty do Shake NAJPOPULARNIEISZA MASZYNA DO SHAKE W SIECIACH
BURGEROWYCH

NABLATOWA

CS 700

Automat do shake

» automat prosty w obstudze —-sterowanie » brak elektroniki — automat sterowany
produkcja odbywa sie za pomoca i kontrolowany za pomoca sprawdzo-
przetgcznikow nych rozwigzan z uzyciem stycznikow

» specjalnie wyprofilowany Swider | preshaZnfiow nowe] generac|

delikatnie miesza mieszanke, redukuje »  zabezpieczenia - automat wyposazony

zhyt mocne ubijanie mieszanki, jest w szereg zabezpieczen, ktore
dzieki czemu jakosc¢ produktu i jego w  krytycznym  momencie  wytacza
konsystencja jest  na  najwyzszym urzadzenie chroniac je przed awaria
poziomie

» kontrola twardosci mieszanki zapobie-
ga jej przemrazaniu

MODEL Wydajnosc Pojemnosc Smaki Chiodzenie Moc Zasilanie Wymiar [cm] Waga
[1/h] zbiornika [I] [kwW] [V/HzZ/F] netto
CS5 700 64 18,8 1 powietrze 2.4 230/50M &T7xT1x89,5 133

SHAKES SHAE

SHAKES SH




Nie wiesz jak zacza¢? Jaka maszyne wybrac?

Jakie lody produkowac? Jakie lody najlepiej sie sprzedajg?

FRANCZYZA LODY BALWANKI -

to prosty koncept na wiasny biznes lodowy!

.

WYSOKA JAKOSC
PRODUKTU NA BAZIE
ALPEJSKIEGO
MLEKA

ZRODLO
PROTEIN BIALKA
WAPNIA

ROZNE MODELE
WSPOLPRACY

BEZPIECZENSTWO
HACCP

BIZNES
POD KLUCZ

PRODUKCIA
BAG - IN - BOX

MOZLIWOSE
WSPOLPRACY
Z NAJLEPSZYMI

Bedziesz jedyny w swojej okolicy - Gwarantujemy wytacznosc terytorialng!

VN

www.lodybalwanki.pl



Easy Gelato - susc

nasz koncept Twoje Gelato v Swiezo
Y Przepusznie

Twoja wtasna produkcja lodéw rzemiesiniczych w dwoch krokach.

Bez wielkich inwestycji Bez wielkiego laboratorium Bez tysigca komponentow

\
Potrzebujesz tylko naszego konceptu Easy Gelato!

Mata maszyna do lodéw (frezer) + gotowa mieszanka ptynna (czyli spasteryzowane,
zhomogenizowane mleko, Smietanka i cukier) + ok. 5 minut i pyszne,
swieze GELATO gotowe
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MULTIFREEZE

MF 8 Pro /MF 12 Pro
/ MF 18 Pro

maszyna pracuje w oparciu o dwa
inwertery

drzwi prézniowe - zapobiegaja
oszranianiu podczas produkgji

mozliwosé wyboru wielkosci wsadu

czas cyklu ok. 9 minut dla pethego
wsadu

mozliwosé produkgji niewielkich ilosci
lodow (wsad juz od 1,5 kg)

ptynna regulacja mocy kompresora
8 predkosci swidra

mozliwosc zmiany predkosci swidra w

callabriga

1 wgranych programow do tworzenia
receptur

mozliwosc wgrania wiasnych receptur
specjalny cykl do produkcji granity
wbudowany prysznic

nowoczesny i intuicyjny panel LCD

mozliwosc podgrzania wody
bezposrednio w zbiorniku celem
lepszego mycia maszyny

maszyna wyposazona w wymiennik
plytowy

DIALOG - system zdalnego wsparcia

trakcie cyklu technicznego
R
——
T/_’"J MODEL Wymiar Moc [kW] Wsad min/ Wydajnosé Sredni czas cyklu
[em] max [kg] [i/h] [min]*
\ MF 8 Pro 53x70x137 58 1,5-8 68 9
b o = MF 12 Pro 53x70x137 8 1,5-12 100 10
MF 18 Pro 60x84x137 10 2,5-18 150 n

*Zasilanie 400V/50HZ/3Ph
*Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w urzadzeniach bez informowania o tym.

¥ Cylinder i éwider. Opatentowany uktad chitodniczy powoduje, ze czynnik chtodniczy pltynnie rozchodzi sie wzdtuz cylindra, dziatajac réwno-
miernie na calg jego powierzchnie. Swider w wersji ELITE-réwniez opatentowany-zostat w catogci wykonany ze stali kwasoodpornej. Jest w
. stanie pracowac pod najwyzszym obcigzeniem, zaréwno w trakcie wymrazania loddw jak i mycia.

Dwie predkosci ekstrakcji lodéw. Mozliwe jest ustawienie dwdch automatycznych predkosci $widra - do szybkiego wydawania lodéw
. i do wariegowania. Funkcja pozwala zachowac prawidlowa struktura lotéw, a jednoczesnie przekladacd lody wariegatura, przy wolniejszych
obrotach swidra. Poza tym uzytkownik moze w kazdej chwili zmienic¢ predkosé swidra recznie | dostosowac ja do swojego tempa pracy.

s Drzwi PR lceteam 1927. aczenie wygodnego systemu zalewu Cattabriga z opatentowanymi przez lceteam izolowanymi drzwia-
O od 927. Pot d | c b 1927 izol d
| mi frezera, wykonane ze stali nierdzewnej, ze stalowa kratka zabezpieczajaca wlew, fatwa do zdemontowania i czyszczenia, zwtaszcza gdy
T__ i f ki li nierd j lowa k bezpi ja 1 § do zd iai i i d
. pracujesz z gestymi lub tlustymi mieszankami.

System Multifreeze. W sposéb ciagly kontroluje konsystencje lodéw. Moc kompresora zmienia sie w zaleznosci od wielkosci zalewu i rodzaju
I=l.!l!l uzytej mieszanki. Dzieki temu nawet minimalne ilosci loddw sa produkowane z ta sama jakoscia, co wsady maksymalne. Ten sam system
pozwala réwniez wprowadzi¢ oszczednosci (do 30%) energii elektrycznej | wody w pordwnaniu do tradycyjnych systemaéw chtodniczych

Plytowy wymiennik ciepta. Usprawnia wymiane ciepta, przez co redukuje zuzycie wody, energii i czesci. W potaczeniu z systernem
Multifreeze oraz regularnym i prawidtowym serwisowaniem umozliwia znaczna obnizke kosztéw operacyjnych.
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Frezer pionowy

calfabriga

TRADYCJA PROSTO Z BOLONII - KOLEBKI WLOSKIEGO GELATO

EFFE » niepowtarzalny wyglad urzadzenia >
4B /6B » produkcja ,na oczach" klienta
» system ,mieszania i wyciggania” lodéw g
szpatutg
» uzyskanie doskonatej tekstury lodow g
» gwarancja uzyskania niepowtarzalngj
jakosci lodow
: O
MODEL Wsad Wydajnosé [I/h] Chiodzenie Moc [kW] Zasilanie
[V/Hz/F]
EFFE 4B 4 20 woda* 2 400/50/3
EFFE 6B 6 36 woda* 3.3 400/50/3

*w opcji chlodzenie powietrzem

Mozliwose personalizacji
lodéw poprzez dodanie
np. orzechdw czy kawat-
kéw czekolady bezposred-
nio do frezera

Zbiornik ze stali
nierdzewnej zanurzony
w roztworze glikolu

mozliwosé¢ dodawania np. orzechow,
czekolady, itp. bezposrednio do frezera

zbiornik ze stali nierdzewnej zanurzony
w roztworze glikolu
mozliwosc

personalizacji Jatowki”

maszyny (w opcji).

wymiary Waga

szer/gt/wys [em] netto [kg]
51/69,5/186 210
55/83,5/200 315

Opatentowana szpatuta
przystosowana do pracy
w systermnie produkcyjnym
lodéw ,mieszanie i
wyciaganie”
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Pasteryzator

PSK PRO >
65/125 /185

i

Pasteryzator z funkcja mikroni-
zacji (emulsyfikacji) - rozbijanie
czasteczek ttuszezu lub innych
ciat stalych. Funkcje emulsyfi-
kacji: szbsze dojrzewanie mie-
szanki, spowolnienie rozdzielenia
sie tluszczy, poprawa aromatu
mieszanki, wydtuzenie czasu sta-
bilnosci lodéw w okresie ich
przechowywania, idealna jedno-
rodnosé mieszanki, oszczednosc
czasu.

dwa systemy chtodzenia i grzania
(grzatki + gaz) 40% mniejsze zuzycie
wody i 25% mniejsze zuzycie

energii elektrycznej w stosunku do
poprzednich rozwigzan

najkrotszy cykl pasteryzacji okoto
75min dla petnego wsadu (PSK 65
PRO)

pasteryzator z funkcja mikronizacji
(emulsyfikacji) zapewniajgcy doskonate
rozbicie czasteczek co daje lodom
wyjatkowa gtadkosé

czujnik poziomu masy — maszyna
sama dobiera program do wielkosci
zalewu, grzeje/chtodzi do poziomu
czujnika

10 predkosci mieszadta dostosowanych
do ilosgci i jakosci mieszanki

MODEL Wymiar Moc [kW]
[cm]

65 Pro 39%x85x140 10

125 Pro 64x85x140 13

185 Pro 60x95x115 14

*Zasilanie 400/50Hz/3Ph, chiodzenie woda

Tiok spustowy w wersji PRO
mozna wyjac i umyé nawet
w trakcie pracy pasteryzatora
i przy peinym zbiorniku bez
ryzyka wylania mieszanki.

calfabriga

mozliwosce regulacji kierunku
i predkosci obrotow mieszadta

inteligentny panel sterowania

mozliwosé demontazu kranu
spustowego podczas pracy urzadzenia
- nawet przy petnym zalewie

wbudowany prysznic

prostokatny zbiornik z zaokraglonymi
rantami utatwia catkowite opréznienie
pasteryzatora i pozwala na dokladne
jego mycie

system informowania o przerwach w
dostawie pradu (,blackout”)

DIALOG - system zdalnego wsparcia
technicznego

Zalew Sredni czas cyklu
(min-max) (min)*

18-55 745

36-110 105

72-170 170

b l .| Obroty mieszadta automatycz-

| nie dostosowuja sie do ilosci
mieszanki, ktére] poziom jest
odczytywany przez wbudowany
czujnik. Zapewnia to réwnomier-
ne rozprowadzania temperatury
i brak pienienia sie mieszanki, na-
wet przy niskim zalewie.
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Frezer

STARGEL & STARGEL revo
5/8/12/8 revo /12 revo

Stargel

Swider ze stali nierdzew-
nej bez centralngj osi.
Umozliwia skrécenie
czasu produkcji | ogra-
nicza pozostatosci mie-
szanki w cylindrze po
zakoficzeniu cyklu. Skro-
baki bez sprezyn, ufa-
twiajg czyszczenie

Drzwi teflonowe frezera Prysznic. Solidny
z goérnym otworemn do  teflonowy prysznic z
teflonowym spustem.

zalewania mieszanki.
JakosE tworzywa opty-
malizuje utrzymywanie
temperatury  podczas
wymrazania, a co za tym
idzie — ogranicza kon-
densacje wody na ich
powierzchni.

fatwy w obstudze panel elektronicz-
ny umozliwiajacy sterowanie urza-
dzeniem i monitorowanie cyklu fre-
zowania

wgrane programy frezowania odpo-
wiednie do produkcji lodéw mlecz-
nych, sorbetdw, granity i cremolaty

program domrazania podczas eks-
trakcji lodéw - jednakowa jakosé lo-
dow na poczatku i na koncu ekstrak-
cji

Swider bez centralnej osi, co

gwarantuje wysoka wydaj-
nos¢, skrocenie czasu ekstrakgji
MODEL Wsad Wydajnosé
min-max [i/h]
[ka]
5 35 40
8 5-8 60
12 6-12 100
8 revo 5-8 60
12 revo 6-12 100

*Zasilanie 400/S50Hz/3Ph, chiodzenie woda

Stargel revo

Swider

MNajwyzszej jakosci stalowy

Swider, bez centralnej osi,
wyposaZzony w skrobaki ze
specjalnego tworzywa. Jest
gwarancja najlepszej jako-
sci wytwarzanych lodow,
krotkiego czasu ekstrakeji i
minimalrnych pozostatosci
w zbiorniku po zakonczeniu
cyklu

4% PROMAG

i ogranicza pozostawianie lodow

w zbiorniku i na swidrze
2 predkosci pracy swidra

elektroniczna kontrola konsystencji
lodéw

metalowe drzwi*

panele boczne wykonane ze stali nie-
rdzewnej*

wbudowany prysznic z mozliwosciag
podtaczenia cieptej wody, co ulatwia
czyszczenie urzadzenia

*dotyczy modeli revo

Drzwi

Drzwi ze stali nierdzewnej
ze specyficznym ksztaltem,
umozliwiajgce szybkie wy-
dobycie lodéw z cylindra

Moc Wymiary Waga
[kwW] szer/gtfwys netto
[em]

27 50x75x140 230
56 50x75x140 270
7 50x75x140 370
56 50x75x140 270
7 50x75x140 370
4
oI

B A
Prysznic INOX

Nowy prysznic z er-
gonomicznym me-
talowym  korpusem
i spustermn, potgczony
Z Maszyng sprezystym
i trwalym gumowym
wezem
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Pasteryzator

EASY MIX revo

60 /120

o

MODEL

60
120

* chtodzenie woda

ol

Wymiary
[cm]

39x85x140

64x85x140

Zmienna predkosc
mieszania

tatwy w obstudze panel elektroniczny
umozliwiajacy sterowanie urzadzeniem
i monitorowanie cyklu pasteryzacji

wgrane programy pasteryzacji
dwa tryby pracy mieszadta

system ,blackout”- system informowa-
nia o przerwach w dostawie pradu

wbudowany prysznic z mozliwoscig
podigczenia cieptej wody, co utatwia
czyszczenie urzadzenia

cieply gaz - podgrzewanie mieszan-
ki odbywa sie poprzez polgczenie
dziatania grzatek i systemu opartego
o ciepty gaz

Wsad Sredni czas Moc [kW]
min-max (kg) cyklu (min)
18-55 20 9
36-110 o 13

4" PROMAG

wymiennik plytowy - wysoka wydaj-
nos¢ wymiany cieplnej umozliwia szyb-
kie schtadzanie

po etapie ogrzewania, mieszan-
ka przetrzymana jest w danej tem-
peraturze przez  okreslony  czas
(w zaleznosci od wybranego programu),
a nastepnie szybko schiadzana do tem-
peratury +4°C

mozliwos¢ dojrzewania bazy w zbior-
niku

funkcja automycia kranu spustowe-
go; kran spustowy umozliwia regulacje
predkosci ekstrakcji produktu

System Dialog (w opcji)

Zasilanie (V/Hz/Ph) Waga [kg]
400V/50Hz/3Ph 160
400V/50Hz/3Ph 240

Unikalny system podgrzewania
cieptym gazem
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¥ Urzadzenie2 w1

COMPACTA
6/8/12/16/ 8 Chef

f.';\

=)
[

Bezposredni transfer mieszan-
Ki — spasteryzowana mieszanka
jest przelewana bezpoérednio do
frezera przez zewnetrzny spust.
Podwojne ujscie spustu pozwala
przelewad mieszanke bezposred-
nio do frezera lub do oddzielnego
pojemnika.

2

Pasteryzator poziomy - sktadniki
s3 zalewane do zbiornika w goér-
nej czesci urzadzenia. Wysokie
obroty swidra ulatwiaja polacze-
nie sktadnikéw sypkich z plyn-
nymi.

Frezer — cykl wymrazania rozpo-
czyna sie po nacidnieciu przycisku
a sygnat diwiekowy | wizualny in-
formuja o osiggnieciu przez mie-

% szanke wiasciwe] konsystencji.
Pasteryzator — cykl pastery- Ekstrakcja lodéw - po E - Compacta VariO - system
zacji rozpoczyna sie po na- zakonczeniu  cyklu, lody | ' - Compacta VariO zawsze po-
cisnigciu przyciskuy, a tem- pozostajz  w zbiornik}:l | & rapayars  zwala wytworzyc Io:dyo naj-
peratura pasteryzacji moze do momentu ekstrakgji, l L I~ lepszej konsystencji, zaréw-
byé regulowana w zakresie a dzieki wiasciwym para- | ﬁ no w przypadku bogatych i
do 105°C. Zmiany wprowa- metrom ustawied - ma- Cmm= gestych - jak i delikatnych

|
szyna utrzymuje ich kon- | mieszanek, niezaleznie od

dzone przez uzytkownika, ml
systencje na tym samym \ Va_ri_O__lg7) tego, jaka ilos¢ mieszanki

natychmiast sg uwzgled-

niane przez program, na
zakonczenie ktérego sygnat
akustyczny | wizualny - in-
formuje o osiggnieciu zada-
nej termperatury.

poziomie. Dzieki ksztaltowi
Swidra i jego predkoéci ob-
rotowej, konsystencja zo-
staje zachowana, a w zbior-
niku nie pozostajg resztki
loddw.

zostata zalana do frezera
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» tatwosé pracy: urzadzenie posiada wgrane programy do
produkcji lodow oraz mozliwosé wgrania wihasnych receptur

> nowoczesnosé: swider wykonany ze stali nierdzewnej,
opatentowany, gwarantuje wysoka efektywnosc

» technologia: drzwi prozniowe (zwiekszajs wydajnosc,
eliminuja przymarzanie, utatwiaja zalewanie masg oraz
wycigganie lodow)

»  wygoda: niezalezny pasteryzator w goérnym zbiorniku
zalewany od przodu oraz niezalezny frezer w dolnym
zbiorniku zalewany od przodu

» horyzontalne ufozenie cylindrow
wymieszanie | komponentow

zapewnia lepsze

» niezaleznosé systemu pasteryzacji i frezowania: w jednym
czasie mozemy pasteryzowac mieszanke w  gornym
zbiorniku i frezowac lody w dolnym

» szybki transfer mieszanki z pasteryzatora do frezera: brak
koniecznosci przenoszenia | dozowania spasteryzowane)
mieszanki, podczas Kktorego moglyby dostac sie
zanieczyszczenia

» bezpieczenstwo bakteriologiczne produkowanej
mieszanki. wielokrotnie mnigjszy poziom bakterii niz
w innych dostepnych urzadzeniach mniejszy poziom
bakterii po procesie pasteryzacji niz w innych dostepnych
urzadzeniach

» dluzsza trwatosé i przydatnosc spozywcza produkowanych
lodow

» elastycznosé produkcji: mozliwosé  wyprodukowania
bardzo duzych ilosci jak i bardzo niewielkich, minimum
nawet 15kg, w przypadku koniecznosci dorobienia lodow

COoOLOeLITE

badz produkcji konkretnego smaku pod zamowienie klienta
(dla innych urzadzen minimum stanowi co najmniej potowe
max. zalewu)

» oszczednosé czasu: cykl produkcji wraz z procesem
pasteryzacji ok. 20 min. (krotszy czas produkcji co za tym
idzie wieksza wydajnosc)

» nowoczesny system grzania i chtodzenia: nie ma ryzyka
przypalania i karmelizacji mieszanki

» falowniki: mozliwos¢ regulacji predkosci obrotéw swidra -
8 predkosci — wplywa to na jakosc mieszanki, jej kremistosc
i gtadkosc oraz uzyskuje znaczng oszczednosc wody (50%
mniejsze zuzycie) | energii (40%mniejsze zuzycie)

» cicha praca - komfort podczas produkgji
> H.O.T - Hybrydowy system kontroli konsystencji lodow
> DIALOG - system zdalhego wsparcia technicznego

Compacta Vario wystepuje w wersji Classic, Silver, Elite, lcona
oraz Ilcona Hybrid

System lIcona cechuje sie przede wszystkim dotykowym
wyswietlaczem oraz systemem Smart Extraction, ktory
kontroluje konsystencje lodow podczas procesu ekstrakcji
poprzez automatyczne manipulowanie predkoscia swidra oraz
pracy kompresora. Umozliwia przetgczanie z jednej operacji do
drugiej oraz zarzadzanie | przechowywanie spersonalizowanych
programow, preferencji i alertow za pomoca kilku klikniec

Zapisz swoje przepisy — VariO Icona posiada rewolucyjny system
zapisywania przepisow

Wersja HYBRID dla modelu 8 112 — pozwala zaoszczedzic do 80%
wody

MODEL Wsad min-max Pojemnos¢ Wydajnosc llos¢ predkosci Wymiar [cm)] Waga
[ka/cykl] [I/feyki] [/h] Swidra netto
6 3-8 4-11 63 2 60x77x153 260
8 1,5-8 2-1 68 T+GS B60x77x153 290
8 Chef 1,5-8 lub 2,5-6** 2-1 68 7+GS 60x77x153 290
10 1,5-10 2-14 S0 T+GS 60x77x153 400
12 1,5-12 2-17 120 7+GS 60x77x153 430
6 1,5-16 3-21 135 T+GS 60x87x153 450

*zasilanie 400V/50Hz/3Ph, chtodzenie woda
** zalew w cyklu cukierniczym



VEGAGASTRO

Urzadzenie2 w1
EASY FREEZE

2000 Inox / 3000 Inox

T
‘,\_
S 3

Urzadzenie
wielofunkcyjne

BABYCHEF %

Wsad Zalew
min-max
(kg) (kg)
2 1-2

47 PROMAG

FREZER | PASTERYZATOR W JEDNYM URZADZENIU

» jednozbiornikowe urzadzenie do paste- »

ryzacji i frezowania loddw
>

»  latwy w obstudze panel elektroniczny
umozliwiajacy sterowanie urzadzeniem
i monitorowanie cykli produkcyjnych

> mozliwos¢ realizacji calego procesu
produkcji lodow lub wybranego etapu

» specjalny swider gwarantujacy wysoksa »

wydajnose, skrocenie czasu ekstrakgji
ograniczajgcy pozostawanie lodow
w zbiorniku i na swidrze

maksymalna temperatura grzania 20°C

wbudowany prysznic z mozliwoscia
podtgczenia ciepte] wody, co utatwia
czyszczenie urzadzenia

podgrzewanie mieszanki odbywa sie
poprzez potaczenie dziatania grzatek
i systermu cpartego o ciepty gaz

system kontroli twardosci lodow dzieki,
ktorej lody zawsze wychodzg idealnie

podwaojna pokrywa umozliwiajgca do-

dawanie sktadnikow w trakcie produkcji

» system informowania o© przerwach
w  dostawie  pradu  (,blackout”)
MODEL Wymiar Wsad min Sredni czas Moc Waga
[em] -max [ka/cykl] cyklu (min) [kW] netto
2000 Inox 50,5x80x118 3-7 50 45 205
3000 Inox 55x91x130 6-12 80 T2 240

*zasilanie 400V/50Hz/3Ph, chtodzenie wods

» Babychef to nowa wielofunkcyjna maszyna nablatowa do loddw, ciast | gastronomii,
idealna do szybkiej produkcji w ograniczonej przestrzeni.

» Pozwala na przygotowanie szerokiej gamy produktéw: goracych, zimnych, stodkich
i stonych. Dzieki mozliwosci zapisania przepisow w ksigzce receptur zawsze uzyskasz te
same rezultaty, urzgdzenie posiada 25 zapisanych programow oraz mozliwosc zapisania
5wiasnych. Wszystkie przepisy mozna dostosowac do wiasnych potrzeb.

»  Babychef jest prosty, wydajny i fatwy w czyszczeniu. W rzeczywistosci niezbedny sprzet
skiada sie tylko z trzech czesci: podwojnej pokrywy (pokrywa do ciasta i pokrywka do
lodow), swidra i szpatutki do ekstrakeji.

»  Ciagly cykl ubijania pozwala na produkcje i przechowywanie zawsze Swiezych loddw,
inwerter pozwala na zrobienie autentycznej granity kawowe] bez powodowania jej

pienienia.
Proc’!ukqa Produkcja [[oéc‘ ) Moc Wymiar Waga
lodéw na kremu na predkosci (cm)
cykl* (kg) cykl* (kg) swidra (kW) (kg)
13-26 1-2 15 1,84 50x55x42 62

* llos¢€ wyprodukowana w jednej partii | czas produkcji réznia sie w zaleznosci od uzyte] mieszanki
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Urzadzenie Wielofunkcyjne

MASTERCHEF
12/20

>

oszczedza czas, przestrzen i pienig-
dze

wbudowanych okoto 23 w peini
automatycznych programéw oraz
9 programéw dowolnych. Kazdy z
nich zawiera typowe temperatury i
odpowiednio dobrane sklady mie-
szanki dla konkretnych produktow.
Programy te moga by¢ modyfiko-
wane wedilug uznania i potrzeb.

18 cykli pracy dedykowanych dla cu-
kiernictwa, pozwalaja one na stwo-
rzenie podstawowych przepisow,
takich jak np.: Lemon Cream, Bava-
rian Cream, Tiramisu, konfitury owo-
cowe, Advocat.

cztery programy lodowe, trzy pro-
gramy dla czekolady, dwa programy
specjalistycznych (np. jogurt), sie-
dern programow gastronomicznych

najnowsze technologie, dzieki, kto-
rym mozna przygotowywac nawet
niewielkie porcje produktu, bez ry-
zyka przypalenia na powierzchni
zbiornika. Urzadzenie dziata w bar-
dzo wysokim rezimie parametrow
pracy

MODEL Pojemnos¢ Wsad Wsad
zbiornika [I] min.-max. [kg/cykl] min.-max. [kg/cykl]
lody cukiernicze
MASTERCHEF 12 12 3-F 3-8
MASTERCHEF 20 20 5-12 6-15

*zasilanie 400V/50Hz/3Ph, chtodzenie wodg

mozna uzyska¢ dokiadnosé czasu
pracy do 30 sekund w temperaturze
o doktadnosci do1°C

wielofunkcyjne mieszadto posiada
siedem roznych trybdéw mieszania,
od wolnego do szybkiego, od cig-
gtego do pracujacego w odstepach
czasu, aby wymieszac¢ kazdy rodzaj
sktadnikow.

opatentowany system spustowy

pozwala na ptynna regulacje wyda-
wania produktow

maksymalna temperatura produk-
tu 105 °C,

podwadjne mieszadio z mozliwoscia
regulacji 7 réznych predkosci do roz-
nych skiadnikéow

transparentna, podwodjna pokry-
wa umozliwia obserwacje procesu i
dodawanie sktadnikéw w trakcie cy-
klu pasteryzacja i frezowanie lodow,
mozliwosé stworzenia wiasnych re-
ceptur i cykli,

mozliwosé produkcji nawet bardzo
matych ilosci

mozliwos¢ kontroli etapu procesu
na wyswietlaczu

llosc Moc wymiary
predkosci [kwW] szer/gl/
sSwidra wys [cm]

b 52 51/70N21
7 7 55/74/139
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' Urzadzenie
wielofunkcyjne

CREM-O-MATIC
35/60

MODEL Pojemnosc

Crem-o-matic 35

Crem-o-matic 60

WIELOFUNKCYINE URZADZENIE DLA CUKIERNI

14 zaprogramowanych receptur,
najczesciej uzywanych w cukierni, w
tym:

— Krem cukierniczy gotowany
—Temperowanie czekolady

— Ganache

— Pasteryzacja mieszanki do lodow
/ schtadzanie / przechowywanie

Receptury indywidualne, mozliwosc
zaprogramowania | zapisania do 9
receptur.

Mieszadto z ruchomymi skrobakami
napedzane 2-biegowym silnikiem,
doskonale taczy sktadniki, zbierajac je
ze scianek i z dna zbiornika.

Sredni czas Chlodzenie Moc

cyklu (min) (kW)
120 woda 39
120 woda 555

caltabriga

Przezroczysta pokrywa umozliwia
obserwowanie mieszanki podczas
produkgji

Podstawa pod pojemnik wykonana
ze stali nierdzewnej, dajaca sie fatwo
odchyli¢ lub zdemontowac

Spust otwierany przez sterowany
elektronicznie sitownik. Mechanizm
otwierajacy idealny zarowno dla
phynnych jak i gestych produktdw.

Elektroniczne sterowanie: klawiatura z
dwoma wyswietlaczami

Zarzadzanie alarmami, system
informacji i zarzadzania produktem w
razie przerwy w zasilaniu

Zasilanie Wymiary Waga

(V/Hz/F) szer/gt/ netto (kg)
wys (cm)

400/50/3 61x68x100 185

400/50/3 66x68x107 235




CoLoELTE

Urzadzenia COMPACTA 4 TO DWIE MASZYNY W JEDNEJ OBUDOWIE:

nablatowe » W godrnej czesci w poziomym zbiorniku nastepuje mieszanie sktadnikéw i pasteryzacja

C OM p A CT A 4 powstate] mieszanki.
» wdolnym zbiorniku nastepuje produkcja lodéw. Maszyna jest kompletna linig
Classic / Silver produkeyjna, ktéra w petni umozliwia proces wytworzenia lodéw w sposéb rzemiesiniczy.

» mieszadlo pasteryzatora - taczy pojedyncze skfadniki w jednolitg mieszanke.

»  pasteryzator - pomaga osiggnac¢ maksymalna higiene poprzez odpowiedni dobor

temperatur.
E » frezer - pozwala wyprodukowac tradycyjne wioskie gelato, lody owocowe a takze sorbety.
ZALETY:
»  mozliwosc programowania wiasnych »  niski zalew minimalny — mozliwosé
ustawien produkcji niewielkich ilogci lodow
» redukcja zuzycia wody i pradu » plynna praca
» cicha praca »  zwiekszona wytrzymatosé czesci
. hani h
» redukcja wplywu na srodowisko IREERICRIE
naturalne » zasilanie 230V, chtodzenie powietrze
MODEL Wsad -1 cykl [kg] Wydajnosé [1 /h] Moc [kW] Wymiary [cm] Waga [kg]
Compacta 4 classic 15-4 18-27 45 59x73x93 220
Compacta 4 silver 15-4 20-36 45 59x73x93 220
//Q};‘, FREZER STARGEL 4
=4 -
"«‘};’;‘V PRONIAG » latwy w obstudze panel elektroniczny umozliwiajacy sterowanie urzadzeniem i

monitorowanie cyklu frezowania

STA RG E |_ 4 » dwie predkosci pracy éwidra

» Swider bez centralnego mieszadta, co gwarantuje wysoka wydajnosc, skrocenie czasu
ekstrakcji i ogranicza pozostawianie lodow w zbiorniku i na dwidrze

» elektroniczna kontrola twardosci lodow
» idealny do szybkiego wyrobu jednej kuwety lodow
»  Umozliwia wlewanie gotowych baz w proszku bezposdrednio do wlewu frezera

»  Zasilany 230V, chiodzony powietrzemn daje duzg mobilnosé

MODEL Wsad -1 cykl Wydajnosé Moc Wymiary Waga
[ka] [1/h] (kW) (em] (kg)

Stargel 4 1.5-4 20-30 2.4 47.5x65x76 130
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Urzadzenia
nablatowe

FREZER
CUBo 2/ CUBo 2i

Pasteryzator
MIX 7

MODEL

Mix 7

Pojemnoscé
min.-max (l)

27

callabnga

I(.EFMM

ZAWSZE SWIEZE LODY - CUBO TO W PELNI ZAUTOMATYZOWANY NABLATOWY FREZER

» idealne rozwigzanie do produkgcji i
sprzedazy swiezych lodéw przez caty
dzien

» umozliwia produkcje lodéw mlecznych
i sorbetow

» proces ciggtego wymrazania i
mieszania pozwala perfekcyjnie
zarzadzac struktura Twoich
produktéw, bezposrednio w cylindrze
podczas produkcii.

» falownik $widra zmienia predkosé
—nawet podczas cyklu w zaleZnosci
od rodzaju wprowadzanej
mieszanki

MODEL

Plynna mieszanka /

Gotowe lody
CUBo 2 1-2kg/13-26L
CUBo 2i 12kg/13-2-6L

*zasilanie 230V

Wsad -1 cykl (lody) ilos¢
predkosci
swidra

wymrazanie odbywa sie
nieprzerwanie do momentu
zatrzymania frezera przez operatora

a struktura lodow jest utrzymywana
przez inteligentny program, ktory
zarzadza temperatura i obrotami
sSwidra.

tryb nocny jest zatgczany
automatycznie a jego parametry sg w
petni edytowalne

posiada 11 spersonalizowanych
receptur

Moc Wymiary Waga
(kW) (cm) netto
A 49 x 54 x 44 54
11 49 x 54 x 44 54

IDEALNY PASTERYZATOR DLA PASJONATOW LODZIARSTWA, KTORZY LUBIA KREOWAC

NOWE SMAKI.

» Urzadzenie przydatne do pasteryzacji szczegodlnych mieszanek - np. pistacji, czekolady.

» Doskonate rozwigzanie do restauracji,

do miejsc, w ktorych wazny jest klient

i zaspokojenie jego potrzeb. Produkcja niewielkich ilosci, pod bieZzace potrzeby,

specjalnie dla klientow.

Sredni czas cyklu Chiodzenie Moc
(min) (kW)
12 woda 2,2

Zasilanie

230/50N

Wymiary Waga
(cm (kg)
435x71x26,5 28
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Mikser
TURBOMIX .

mikser do przygotowania mieszanek
lodowych i cukierniczych

» do 12000 obrotéw na minute

» plynna regulacja obrotow

Emulgator do bazy
mlecznej (standard)

Mikser do owocow
swiezych i mrozonych

(standard)

opatentowany system ubijania
Smietany ,texturizer” - wzrost objetosci
do 200%

Automaty do e
bitej Smietany
»  pompy wysokiej jakosci

» szeroki zakres regulacji napowietrzania
bitej émietany

» chiodzony dozownik bitej Smietany

callabriga

NIEZASTAPIONY POMOCNIK W LODZIARNI | CUKIERNI

miesza, emulsyfikuje i rozdrabnia

posiada trzy wymienne koricowki
(scutter” w opcji)

elektroniczny panel sterowania

chtodzony zbiornik ze stali nierdzewnej

zawor zwrotny uniemozliwia powrdt
Smietany do zbiornika

termometr - kontrola temperatury
wewnatrz zbiornika

tatwy montaz i demontaz podzespotow
pompy

MODEL pojem- wydajnosc Moc wymiary Waga
nosé zbior- [/h]* [kW] szer/gt/wys netto
nika [I] [em]
Lucky Moon K 2 35 0,50 22x52x46 25
Lucky Panna K 2 50 0,72 22x52x46 29
gtowica obrotowa umozliwia
ciggtosé pracy w przypadku Lucky Sun K 5 80 0,54 31x62x51 53

sprzedazy deserow, gofrow i

rurek z bitg Smietana (w opcji) *zasilanie 230V
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Szokowki

$CEM

Wt o

GEMM BCB/05 / COLDELITE CK 50 / CK 100 / CK 200 / CK 300 / CK 400

MODEL

GEMM
BCE/05

COLDELITE
CK 50

COLDELITE
CK100

COLDELITE
CK 200

COLDELITE
CK 300

COLDELITE
CK 400

* kuwety o wymiarach 36 /165 /12 cm

Pojemnosc
[kuwety]

21

5

idealne urzadzenie do lodziarni, cukierni i gastronomi
szybkie cykle schiadzania i zmrazania

chiodzenie wedtug czasu lub wedtug temperatury produktu (na podstawie
danych z sondy wiozonej w produkt)

elektroniczny panel sterowania - intuicyjny | przyjazny dla uzytkownika
autormatyczny system rozmrazania
proste | niezawodne

wykonane ze stali nierdzewnej

ZALETY W CUKIERNICTWIE:

>

[tace 40x60] [V/Hz/F]

Dzieki zamrazaniu szokowemu wypieki takie jak eklery czy rogaliki zachowuja swoj
aromat.

Po rozmrozeniu przez 15-20 minut w temperaturze pokojowe] lub przez 30 sekund
w kuchence mikrofalowej ich ksztalt | konsystencja pozostaja idealne.

Pojemnosc Zasilanie Chiodzenie Moc [kW] Wymiar Waga
[em] netto

230/50N powietrze 118 80x70x90 120

230/50/1 powietrze 06 56x56x52 47

230/50N powietrze 14 79x70x85 ns

230/50/1 powietrze 2] TIx80x132 140

400/50/3 powietrze 35 79xB80x180 188

400/50/3 powietrze 5,25 TIxB0x195 221



SCEMM @ pesmon

" szafy mroznicze
i chtodnicze

»  Sterowanie elektroniczne z »  Zaokraglone narozniki
DESMON GB7 ICE cyfrowym wyswietlaczem wewnetrzne utatwiajace
/ GEMM ARG 40 temperatury czyszczenie
» Standardy HA.C.C.P. » Blokada drzwi
» Automatyczne odparowanie »  Wewnetrzne oswietlenie LED
» lzolacja wykonana z ekologicz- »  Regulowane nozki Inox

nej pianki poliuretanowej

o grubosci 60 mm »  Drzwi samozamykajace,

wyposazone w uszczelke

> konana ze stali nierdzewnej - ; 7 W
Kgl 204 e »  Mozliwos¢ zamontowania kotek

MODEL Pojemnosé Pojemnosé Temperatura Chtodzenie Moc Zasilanie Wymiar Waga
)] [kuwety/ [kW] [V/Hz/F] [cm] netto
kuwety
pozzetti]
DGEBS;: gEN 620 58/45 -10°C - 28°C powietrze 06 230/50N1 72x87x212 155
GEMM .
900 54/50 10°C - 25°C powietrze 1,26 230/50/1 78x108x211 152

ARG 40
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Frezer POKAZ LODZIARSTWA - PRODUKCJA LODOW NA SWIEZO!
VISION FREZER | WITRYNA W JEDNYM URZADZENIU!
Vision 4 / Vision 6
» W Vision mozesz wytwarzac lody mleczne, Funkcje kazdego z nich s3 programowane
sorbety, granite i znacznie wiecej. | odtwarzane niezaleznie od pozostatych

: . o . jednostek.
» Niezastgpiona w lodziarniach o niewiel- !

kie] powierzchni, poniewaz jedno urza- »  System pracy frezera pozwala Ci w kazdej

dzenie jest zarowno frezerem, jak i witryna chwili ptynnag mieszanke, by za chwile moc
z trybem konserwacji nocnej. sprzedawac kolejne porcje.

» Procesciggltego wymrazania pozwala per- »  Falownik pozwala dostosowad predkosc
fekeyjnie zarzadzac strukturg Twoich pro- swidra indywidualnie dla kazdej receptury,
duktow, bezposrednio w cylindrze podczas abys mogt lepiej kontrolowac konsystencje
produkci. lodow.

» Vision daje Ci mozliwos¢ ustawienia » 59 spersonalizowanych receptur, odtwa-
parametrow  produkcji, specyficznych rzanych niezaleznie przez kazdy frezer.
dla kazdej receptury a tym samym za- :
pewnienia niezrownane) struktury »  Trybnocny - przechowywanie
i konsystencji. »  Zdalny dostep do sterowania urzadzeniem

» Kazdy cylinder to niezalezny frezer pio- “apliiacia Industria 4.0

nowy, otwierany od gory — bez okienka »  System zapobiegajacy tworzeniu sie szro-
ekstrakcji. Dzieki temu w kazde] chwili nu na blacie
mozesz dodac orzechy, granole czy owoce.

MODEL Wsad (kg) Moc (kW) Zasilanie Chtodzenie Wymiary Szx G x W Waga
(em)

Vision 4 1,5-2,5 1,50 230/50/1 powietrze/woda 71,5x62x95,5 138

Vision & 15-2,5 2,25 230/50/1 powietrze/woda 108,9x62x95,5 198

*lose wyprodukowana w jedne| partii | czas produkeji, moga réznic sie w zaleznosci od uzytej mieszanki; wartosci Max" odnosi sie do klasycznyeh loddw w stylu wioskim.

lceteam 1927 zastrzega sobie prawo do wprowadzenia modyfikacii urzadzenia w celu jego rozwoju.
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CARPIGIANI
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Granitory
GS-1/2/3, GB 220,
Granispin
» Niezalezne ukiady sterujace z osobna re- »  Granitory 10-cio i 12-sto litrowe w opgji z
gulacja temperatury podswietleniem
» i konsystencji dla kazdego zbiornika » \Wykonane z odpornego i nietoksycznego
» Konserwacja nocna mieszanki (chlodze- poliwgglany oraz
nie) »  kwasoodporne]j stali nierdzewne]j
> Dostepne w wersji 1, 2, 3-zbiornikowej »  batwe w utrzymaniu czystosci
> Dostepne w wersji 5,10, 12 litrow »  Niskie zuzycie energii
MODEL Pojemnosc Moc Zasilanie Wymiary Waga
[ (kw) [V/Hz/F] (cm) (kg)
G5-1 5x1 03 230/5001 26x40x63 22
G5-2 5x2 0,56 230/5001 40x40x63 33
G5-3 5x3 07 230/5001 50x40x63 47
GB 220 10x2 0,65 230/50/1 40x47x86 48
Granispin 12 230/50/1 67x52x81 68

oo
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Witryny do lodéw, cukiernicze, do pralin i inne Ponad 200 modeli do wyboru

Nowoczesny lub klasyczny design . Chtlodzenie powietrzem lub woda
Witryny przeszklone oraz Pozzetti . Podgrzewane szyby — zapobiegajace
Witryny z szyba prosta lub gieta parowaniu

Z panelami lub do zabudowy . Odszraniane cieptym gazem

Panele w kolorach RAL : Witryny Tropic oraz Economic

Podwadjne lub pojedyncze kurtyny powietrzne
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Nasi partnerzy

POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY




VEGANAGASTRO

www.vegagastro.pl

/) SLUPSK

L]
SOSNOWIEC
oddzial

VEGAGASTRO

Wiynkoéwko, ul. Miedziana 8
76-200 Stupsk

tel. 59 840 23 22
biuro@vegagastro.pl
facebook.com/vegagastro

Serwis:
serwis@vegagastro.pl
tel. 730 993 445

Dziat handlowy:
biuro@vegagastro.pl
tel. 502 760 973

tel. 508 150 883

tel. 730 993 443

tel. 730 993 444

tel. 513 017 999

tel. 503 198 878

tel. 503 198 879

tel. 503 198 876

Czesci zamienne:
czesci@vegagastro.pl
tel. 730 993 446

Ksiegowosc
tel. 503 198 875

ksiegowosc@vegagastro.pl

&
. &cﬁro\?fmﬂ ®

AUTORYZOWANY SERWIS
ELECTRO FREEZE
| GRUPY ICE TEAM 1927

e Oryginalnie czesci zamienne

e Najwiekszy magazyn czesci
zamiennych w Europie

® Fachowe doradztwo

ODDZIAL SOSNOWIEC

ul. Lenartowicza 85

(na przeciwko stacji CRAB)
41-219 Sosnhowiec,

tel. 730 993 442
oddzial@vegagastro.pl

Administracja
tel. 503 198 874
administracja@vegagastro.pl

Marketing:
tel. 508 150 883
biuro@vegagastro.pl
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